
E L A B O R A C I Ó N

V A R I E D A D E S

S E R V I C I O  Y  M A R I D A J E

Premsal ,  V iognier ,  Giró Ros 

Servir  entre 5  y  8  °C.

Ideal  para acompañar con platos de diversas pastas,

mariscos,  tabla de quesos frescos y  cremosos.

Fermentación del  mosto a baja Tª  para preservar  toda su

r iqueza aromática.  

Maduración sobre l ías  durante 4 meses.  

Añada 2024 -  Embotel lado mayo 2025.  

N O T A S  D E  C A T A
Color  es un amari l lo  con ref le jos verdes y  aspecto

br i l lante.

Aromas a fruta blanca,  f ruta tropical  y  percepciones

f lorales.

Equi l ibrado en boca,  afrutado e intenso en sensaciones

gustat ivas.   

Arnau Galmés Ferrer  -  C/  Barracar  A l t ,  56,  07520.  Petra,  Is las  Baleares.  España.

www.feimvi .wine -  cel ler@feimvi .wine -  +34  722 87  24  73

VI DE LA TERRA MALLORCA

BLANC DE BLANCS


