BLANC DE BLANCS

VI DE LA TERRA MALLORCA

Lr VARIEDADES

Premsal, Viognier, Giré Ros

ELABORACION

Fermentaciéon del mosto a baja T® para preservar toda su
rigueza aromatica.

Maduracion sobre lias durante 4 meses.

Afada 2024 - Embotellado mayo 2025.

NOTAS DE CATA

Color es un amarillo con reflejos verdes y aspecto
brillante.

BLANC DE BLANCS

Aromas a fruta blanca, fruta tropical y percepciones
florales.

Equilibrado en boca, afrutado e intenso en sensaciones
gustativas.

SERVICIO Y MARIDAIE

Servir entre 5y 8 °C.

Ideal para acompafar con platos de diversas pastas,
mariscos, tabla de quesos frescos y cremosos.
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GALMES i FERRER

Arnau Galmés Ferrer - C/ Barracar Alt, 56, 07520. Petra, Islas Baleares. Espafia.
www.feimvi.wine - celler@feimvi.wine - +34 722 87 24 73



